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1 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных спланируемыми результатами освоения образовательной программы
В результате освоения ОПОП магистратуры обучающийся должен овладеть следующимирезультатами обучения по дисциплине:

Код и наименованиекомпетенции Индикаторы достижениякомпетенции Планируемые результатыосвоения дисциплины

Указаниераздела(-ов)дисциплины, гдепредусмотреноосвоениекомпетенции
ОПК-2. Способенразрабатыватьмероприятия посовершенствованиютехнологическихпроцессовпроизводствапродукцииразличногоназначения

ОПК-2.2. Применяет основныепринципы рациональногоиспользования природныхресурсов и защитыокружающей среды приразработке прогрессивныхтехнологий производствапродуктов питания

Знать:- о возможностях загрязненияокружающей среды и путяхутилизации отходов припроизводстве продукции.Уметь:- осуществлять выборрационального использованияприродных ресурсов иприменять меры по защитеокружающей среды.

Раздел 1, 2

ОПК-2.4. Осуществляеттехнологические компоновки иподбор оборудования длятехнологических линий иучастков производствапродуктов питания из водныхбиоресурсов.

Владеть:- методиками подборакомпоновки и оборудования длятехнологических линий иучастков производствапродуктов питания из водныхбиоресурсов и объектоваквакультуры.

Раздел 2, 3

ОПК-5. Способенорганизовыватьнаучно-исследовательские инаучно-производственныеработы длякомплексногорешенияпрофессиональныхзадач

ОПК-5.3. Разрабатывает иобосновывает выбор вариантоврешения профессиональныхзадач

Знать:- проблемы, задачи и методысовременных направленийнаучных исследований в областипереработки водныхбиоресурсов.Уметь:- осуществлять сбор исистематизацию информации;- анализировать научно-технические достижения дляпроектирования новых видовпродукции;- обосновывать выбороборудования длятехнологических линий.

Раздел 2

УК-2. Способенуправлять проектомна всех этапах егожизненного цикла

УК-2.1. Знает этапыжизненного цикла проекта,этапы разработки и реализациипроекта, методы разработки иуправления проектами.

Знать:- принципы составлениятехнологических расчетов припроектировании новых илимодернизации существующихпроизводств ипроизводственных участков попроизводству продуктовпитания из водных биоресурсов

Раздел 1-3



и объектов аквакультуры;- методы проведения расчетовдля проектирования пищевыхпроизводств, технологическихлиний с использованием системавтоматизированногопроектирования при созданиипроектов вновь строящихся иреконструкции действующихорганизаций по производствупродуктов питания из водныхбиоресурсов и объектоваквакультуры.
УК-2.2. Умеет разрабатыватьпроект с учетом анализаальтернативных вариантов егореализации, определятьцелевые этапы, основныенаправления работ; объяснитьцели и сформулировать задачи,связанные с подготовкой иреализацией проекта;управлять проектом на всехэтапах его жизненного цикла.

Уметь:- применять методики расчетат е х н и к о - э к о н о м и ч е с к о йэффективности производствапродуктов питания из водныхбиоресурсов и объектоваквакультуры при выборетехнических иорганизационных решений;

Раздел 1-3

УК-2.3. Владеет методикамиразработки и управленияпроектом; методами оценкипотребности в ресурсах иэффективности проекта.

Владеть:- методиками разработкипроектных предложений,бизнес-планов и технико-экономических обоснованийреализации проектов новогостроительства, реконструкцииили модернизации производствапродуктов питания из водныхбиоресурсов и объектоваквакультуры;- методиками подборатехнологического оборудованиядля совершенствованиясуществующих производств иреализации новыхтехнологических решений вцелях оптимизациитехнологического процессапроизводства продуктов изводных биоресурсов и объектоваквакультуры.

Раздел 1-3

УК-2.4. Представляетпублично результаты проекта(или отдельных его этапов) вформе отчетов, статей,выступлений на научно-практических семинарах иконференциях.

Уметь:- представлять результатытехнических иорганизационных решенийпроектирования илиреконструкции пищевыхпроизводств в различныхформах.

Раздел 3



2 Место дисциплины в структуре образовательной программы
Дисциплина относится к обязательной части ОПОП.Изучению дисциплины предшествует освоение программ следующих дисциплин:сырьевая база отрасли, системы обеспечения безопасности сырья и продуктов из водныхбиоресурсов, математическое моделирование.Успешное освоение материала дисциплины в рамках установленных компетенций даствозможность обучающимся продолжить освоение образовательной программы и успешноприступить к изучению дисциплин: интенсификация технологии продуктов из водныхбиоресурсов, биотехнология продуктов питания из водных биоресурсов/технологиябиологически активных веществ.
3 Объем дисциплины в зачетных единицах и часах
Общая трудоемкость дисциплины составляет 2 з.е., 72 часа.
4 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с указаниемотведенного на них количества академических часов и видов учебных занятий
4.1 Структура дисциплины
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20Раздел 1. Основные понятия.Принципы и методикапроектирования 4 2 2 2 1 1 1 2
Раздел 2. Обоснованиеинвестиций 26 20 16 4 6 2 1 1 18 6
Раздел 3. Разработкапроектной документации 38 26 14 12 12 5 2 3 23 10
Курсовой проект (работа) - -
Консультации - -
Контроль 4 4 4
Всего часов по дисциплине 72 48 32 - 16 20 - - - 4 8 4 - 4 42 - 18 - 4

4.2 Содержание лекций
№ Наименование темы Количество часов поформам обученияочная заочная

Раздел 1. Основные понятия.
1 Тема 1. Принципы и методика проектирования. Этапы создания промышленногопищевого производства. 2 1

Раздел 2. Обоснование инвестиций
2 Тема 2. Определение мощности проектируемого производства 2 13-4 Тема 3. Выбор технологии производства 4



5-6 Тема 4. Эскизная технологическая схема. Расчет материальных итепловых балансов по стадиям производства 4
7 Тема 5. Выбор площадки строительства 2
8-9 Тема 6. Задание на проектирование и исходные материалы 4

Раздел 3. Разработка проектной документации
10 Тема 7. Общая пояснительная записка. 2

111 Тема 8. Разработка принципиальной технологической схемы 2
12-13 Тема 9. Общие принципы анализа, расчета и выборатехнологического оборудования 4
14 Тема 10. Разработка ситуационного и генерального планов 2 0,5

15-16 Тема 11. Архитектурно-строительные решения и компоновка производства 4 0,5
Всего часов 32 4

4.3 Темы лабораторных занятий
Лабораторные занятия не предусмотрены учебным планом.4.4 Темы практических занятий

№ Наименование темы Количество часов поформам обученияочная заочная
Раздел 2. Обоснование инвестиций

1 Расчет производственной мощности проектируемого (реконструируемого) цеха. 2 0,5
2 Расчет потребности водных и энергетических ресурсов 2 0,5

Раздел 3. Разработка проектной документации
3 Обоснование технологической схемы производства. 2 0,5
4 Расчет и выбор основного технологического оборудования. 2 0,5
5 Расчет и выбор вспомогательного технологического оборудования. 2 0,5
6 Расчет и выбор транспортного оборудования. 2 0,5
7-8 Выполнение планов и разрезов цеха и санитарно-бытовых помещений. 4 1

Всего часов 16 4
4.5 Темы семинарских занятий
Семинарские занятия не предусмотрены учебным планом.
5 Самостоятельная работа обучающихся

Раздел
Трудоемкостьсамостоятельнойработы, час. Содержание работы
очная заочная

Раздел 1. Основные понятия.Принципы и методика проектирования 2 1 Закрепление материала лекций, самостоятельноеизучение материала, подготовка к практическимзанятиям
Раздел 2. Обоснование инвестиций 6 18 Закрепление материала лекций, самостоятельноеизучение материала, подготовка к практическимзанятиям
Раздел 3. Разработка проектнойдокументации 12 23 Закрепление материала лекций, самостоятельноеизучение материала, подготовка к практическимзанятиям
Всего часов 20 42

6 Тематика курсового проектирования (курсовой работы)



Курсовое проектирование не предусмотрено учебным планом.
7 Методы обучения
Основными формами изучения дисциплины являются: чтение лекций, проведениепрактических занятий, самостоятельная работа студентов. Основным способом изучениядисциплины являются лекции, которые проводятся в лекционных аудиториях с использованиеммультимедийного оборудования. Теоретические положения лекционного материаларассматриваются на конкретных примерах с привязкой к будущей профессии.Практические занятия в зависимости от конкретных целей проводятся в форме вопросов –ответов и решения задач. Практические занятия в форме решения задач направлены назакрепление теоретического материала, приобретение навыков выполнения необходимыхрасчетов в области проектирования, навыков выполнения графических задач с использованиемкомпьютерной техники.Обязательным условием аттестации студента является выполнение всех предусмотренныхпрограммой практических работ.Самостоятельная работа студентов является важным компонентом их профессиональнойподготовки и включает в себя:- подготовку к аудиторным занятиям: подбор информационных источников по темепрактического занятия;- подготовку к текущему контролю и промежуточной аттестации.Самостоятельная работа студентов заключается в подготовке к лекционным ипрактическим занятиям путем повторения пройденного материала, а также самостоятельногоизучения отдельных тем, указанных в настоящей рабочей программе. Преподавателемоценивается самостоятельная работа по изучению теоретического материала. Цельсамостоятельной работы заключается в проверке преподавателем умения студентов подбирать,обобщать, анализировать теоретический материал, увязывать его с материалом темы и наоснове этого делать выводы.
8 Фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточнойаттестации обучающихся по дисциплине
Приведен в обязательном приложении к рабочей программе.
9 Перечень учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины

Наименование
Количествоэкземпляров вбиблиотекеФГБОУ ВО «КГМТУ»1. Дрещинский, В. А. Основы проектирования и развития организаций : учебник длявузов / В. А. Дрещинский. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 408 с. — (Высшееобразование). — ISBN 978-5-534-14406-2. — Текст : электронный // Образовательнаяплатформа Юрайт [сайт].2. Проектирование, строительство и инженерное оборудование консервныхпредприятий : учебник для вузов / Г. И. Касьянов, А. В. Кочерга, М. А. Кожухова,Э. Ю. Мишкевич ; ответственный редактор Г. И. Касьянов. — 2-е изд., перераб. и доп. —Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 193 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-14013-2. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт].3. Сухова Т.А. Проектирование предприятий рыбной промышленности : конспектлекций для студентов направления подгот. 19.03.03 Продукты питания животногопроисхождения оч. и заоч. форм обучения / сост. Т.А. Сухова ; Федер. гос. бюджет.образоват. учреждение высш. образования “Керч. гос. мор. технолог. ун-т”, каф.технологии продуктов питания. – 2020. – 72 с. — Текст : электронный // Электроннаябиблиотека ФГБОУ ВО «КГМТУ». — URL: https://lib.kgmtu.ru/?cat=416



10 Состав современных профессиональных баз данных и информационныхсправочных систем
Наименование информационного ресурса Ссылка на информационный ресурс

Электронная библиотека ФГБОУ ВО «КГМТУ» http://lib.kgmtu.ru/
Образовательная платформа Юрайт https://urait.ru/
Государственная система правовой информации - официальныйинтернет-портал правовой информации http://pravo.gov.ru/
Справочная правовая система «Консультант Плюс» http://www.consultant.ru/
Информационная система «Единое окно доступа к информационнымресурсам» http://window.edu.ru/
База данных Научной электронной библиотеки http://elibrary.ru/

11 Перечень программного обеспечения, используемого при осуществленииобразовательного процесса по дисциплине
Наименование программного продукта Назначение (базы и банки данных,тестирующие программы,практикум, деловые игры и т.д.)

Тип продукта (полнаялицензионная версия, учебнаяверсия, демоверсия и т.п.)Операционная система (MicrosoftWindows 10 Pro или Microsoft WindowsProfessional 7 Russian Upgrade AcademicOPEN 1 License No Level или MicrosoftWindows Vista Business Russian UpgradeAcademic OPEN 1 License No Level)

Комплекс системных иуправляющих программ Лицензионное программноеобеспечение

Офисный пакет (Microsoft Office ProPlus 2016 или Microsoft Office 2010Russian Academic OPEN 1 License NoLevel или Microsoft Office ProfessionalPlus 2007 Russian Academic OPEN 1License No Level)

Текстовый редактор, табличныйредактор, редактор презентаций Лицензионное программноеобеспечение

Офисный пакет LibreOffice Текстовый редактор, табличныйредактор, редактор презентаций Свободно-распространяемоепрограммное обеспечение
12 Описание материально-технической базы, необходимой для осуществленияобразовательного процесса по дисциплине
Лекционные занятия проводятся в лекционных аудиториях, снабженных мультимедийнымоборудование или экраном для наглядной демонстрации лекционного материала.Практические занятия проводятся в аудитории, снабженной компьютерной техникой иэкраном для пояснения теоретического материала по темам дисциплины.Самостоятельную работу студенты проводят в читальном зале библиотеки ФГБОУ ВО«КГМТУ», аудитории для индивидуальных и групповых консультаций кафедры МАППФГБОУ ВО «КГМТУ» или дома с использованием литературы. Доступ к ЭСБ «Лань» можетбыть осуществлен из компьютерных аудиторий или домашних компьютеров.
13 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины
Рекомендации по освоению лекционного материала, подготовке к лекциямЛекции являются основным видом учебных занятий в высшем учебном заведении. В ходелекционного курса проводится изложение современных научных взглядов и освещениеосновных проблем изучаемой области знаний. Значительную часть теоретических знанийстудент должен получать самостоятельно из рекомендованных информационных источников. Втетради для конспектов лекций должны быть поля, где по ходу конспектирования делаются



необходимые пометки. В конспектах рекомендуется применять сокращения слов, что ускоряетзапись. Вопросы, возникшие в ходе лекций, рекомендуется делать на полях и после окончаниялекции обратиться за разъяснениями к преподавателю. После окончания лекции рекомендуетсяперечитать записи, внести поправки и дополнения на полях. Конспекты лекций рекомендуетсяиспользовать при подготовке к практическим занятиям, зачету.Рекомендации по подготовке к практическим занятиямДля подготовки к практическим занятиям необходимо заранее ознакомиться с перечнемвопросов, которые будут рассмотрены на занятии, рекомендуемой основной и дополнительнойлитературы, содержанием рекомендованных Интернет-ресурсов. Необходимо прочитатьсоответствующие разделы из литературы, рекомендованной преподавателем, выделитьосновные понятия. При подготовке к занятию не нужно заучивать учебный материал. Напрактических занятиях нужно выяснять у преподавателя ответы на интересующие илизатруднительные вопросы, высказывать и аргументировать свое мнение.Если практическое занятие предусматривает решение задач, следует заранее ознакомитьсяс методикой решения задачи, возможными вариантами решений; при необходимостиопределить источники справочных данных.Рекомендации по организации самостоятельной работыСамостоятельная работа включает изучение учебной литературы, поиск информации всети Интернет, подготовку к практическим занятиям, зачету.
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